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Warszawa dnia 12 listopada 2011r.
O F E R T A

Zorganizowania   Firmowego

Spotkania   Wigilijnego
Mamy przyjemność zaproponować zorganizowanie Spotkania Wigilijnego w Państwa Firmie w formie cateringu w miejscu wskazanym przez zamawiającego.

Poniżej przedstawiamy propozycję menu tradycyjnego oraz wycenionych dań do wyboru, jednocześnie zaznaczając, że nie są one standardowe, a do każdej organizowanej imprezy podchodzimy indywidualnie biorąc pod uwagę czas trwania, rodzaj i formę przyjęcia, ilość gości, sugestie zamawiającego oraz budżet przeznaczony przez zleceniodawcę.

Sugerowane menu tradycyjne w cenie 75,oo zł (Brutto) od 1 osoby 

(cena dotyczy spotkań organizowanych w formie stołu szwedzkiego):
1. Barszcz czerwony czysty z buraków ćwikłowych

2. Pierogi z kapustą i suszonymi grzybami z Borów Tucholskich

3. Bigos wigilijny z suszonymi borowikami i śliwką węgierką

4. Karp parowany pod migdałową galaretą 
lub Karp smażony na oleju lnianym podany na zimno
5. Ryba z wód morskich smażona i podana na sposób grecki
lub Ryba z jezior mazurskich faszerowana w galarecie

6. Śledź w oleju ze szklistą koperkową cebulą

7. Sałatka jarzynowa tradycyjna garnirowana jajkiem i puszystym majonezem

8. Sałatka postna ze śledzi i buraczków ćwikłowych z dodatkiem winnych jabłek
9. Kluski z makiem i bakaliami

10. Ciasta świąteczne 

· Sernik przepisu Cioci na kruchym cieście z polewą czekoladową

· Makowiec wykwintny z płaskiej blachy z garścią bakalii w lukrowej polewie

11. Kompot wigilijny na suszonych owocach polskich sadów

12. Pieczywo & Masło

13. Sianko z opłatkiem

W przedstawionej propozycji ceny zawierają koszt zastawy stołowej (porcelanowej lub jednorazowej), nakrycie stołu szwedzkiego i jego dekorację, wymagane szkło do ewentualnie zamówionych napoi, jak również koszt obsługi kucharskiej, technicznej, oraz koszt transportu.
Możemy również zapewnić obsługę kelnerską, napoje gorące (kawę i herbatę), napoje zimne gazowane i nie gazowane, soki owocowe, alkohol w asortymencie i ilości według wcześniej poczynionych ustaleń, a koszt tych dodatkowych zamówień zostanie doliczony do końcowej sumy rachunku.

Zapraszając do skorzystania z naszych usług, pragniemy również poinformować, że zajmujemy się organizacją, przygotowaniem i obsługą różnorodnych imprez w miejscach wskazanych przez zamawiającego lub w plenerze, takich jak:
1. Bankiety, Bale

2. Koktajle, Drobne poczęstunki, Kanapki, Sałatki

3. Konferencje, Szkolenia, Narady, Zjazdy

4. Pikniki, Garden Party, Grille

5. Powitania i Pożegnania

6. Prezentacje i pokazy

7. Spotkania integracyjne 

8. Imprezy okolicznościowe z okazji świąt, rocznic, premier lub otwarcia nowych obiektów biurowo-handlowych i użyteczności publicznej.

Nasze biuro jest czynne codziennie od  9.oo  do  15.oo (prócz sobót i niedziel). Po wcześniejszym telefonicznym ustaleniu terminu zapraszamy na indywidualne spotkanie i rozmowy. Oczekujemy również, na Państwa sugestie dotyczące zmian w zaproponowanym menu, gdyż zawsze bierzemy pod uwagę przyzwyczajenia i upodobania żywieniowe naszych konsumentów.

Liczymy na zainteresowanie się naszą ofertą
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